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MENU-KARTE
KOCIH SESSIONS
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21/04/26 ra

Barlauch-Kdasespatzle
mit Gurken-Paprika-Avocadosalat
und Honig-Senfdressing
* ¥ %
Marinierter Rhabarber
mit Créme Patissiere und Mandeln

19/05/26 Py

Blumenkohl
mit Ei, Kartoffeln, Kdsesauce
und gerdsteten Broseln
* % ¥
Holunderbliten Kiichlein
mit Karamellsofle und Zimt-Zucker

TUTOR



V@W"‘“a ST TP
= = é I

23/06/26 g

Auf dem Grill geschmorte Paprika
mit Bulgurfillung, lauwarmen
Kartoffel-Radieschensalat
und weiffe Bohnensauce

* ¥ %

Heidelbeer-Muffin
mit Birnen-Minz-Tartar

14/07/26 L

Gegrilltes Rinderhiiftsteak
mit Ofenkartoffel, Rucolaquark
und Bohnengemdlse

* ¥ %
Mille-Feuille
geflllt mit Stachelbeergritze
und Sahne

22/09/26 b

Handgemachte Gnocchi
mit Tomatensalsa und gebackener Aubergine
* % ¥
Kokos-Quinoapudding
mit saisonalen Beeren
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