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MENU-RKARTE
KOCIH SESSIONS

&
22/04/25 r o

Gefillter Porto Bello
mit Karotten-Petersilienplree
und Pilawreis
* % *
Panna Cotta
mit flambierten Mispeln

20/05/25 W e

Zweierlei Spargel
mit Mojo verde, Kartoffeln und wahlweise
mit Schinken oder gerdsteten Walnilssen
* * ¥
Rhabarberwdahe
mit Schlagsahne
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17/06/25 | VERY |

Duo vom Hahnchen und Rind
mit mediterranem GemlUse
und cremiger Polenta

* % ¥

Erdbeermousse
mit Honighippe

15/07/25 ﬁ'

Geflillte Zucchini vom Grill
mit Mais, Gberbackener Tomate
und Risotto
* ¥ *
Franzoésischer Aprikosenkuchen
mit gebratener Melone

16/09/25 7

Auberginen-Kichererbsencurry
mit Basmatireis, gebratenem Blumenkohl
und Fladenbrot
* ¥ *
Veganer Brownie
mit Amarenakirschen und Pomelo
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